MENU AM
MONTAG, 09.11.

1V/4 Kraftige Gemusebouillon mit
=/ : :
¥ SoUP OF frischen Eiernudeln

Artischocken-Gemiuse-Salat mit
) gebratener Putenbrust und
meon  Gebick

(

4 Pilzragout mit Erdapfelgnocchi
7 und frischer Petersilie

N GO VEGGIE

He> Geschmortes Schulterscherzel
<Q vom Rind mit Honig-Kurbis und

N FISH & MEAT

overs  Rahmpolenta



MENU AM
DIENSTAG, 10.11.

S

Erdapfelsuppe mit
e Wu rzelgemuse

(

N SOU
THE

U'U

Griechischer Bauernsalat mit
.. Feta- Kase, Oliven und
tvepay  Knoblauchbaguette

(&

4 Vegetarisches Pastizio
o (Nudelauflauf) mit
N GO VEGGIE Tomatenragout

0o

D3>~ Maishendl-Brust auf Gemiise-
cQ Couscous mit Granatapfel und

N FISH & MEAT

LOVERS Man go



MENU AM
MITTWOCH, 11.11.

%p Kraftige Gemusebouillon mit
ssoror  Dinkel-Krauter-Frittaten

THE DAY

% Tabouleh-Salat (Bulgursalat) mit
v frischem Gemise und
Heoay  gebratenem Huhnerfilet

g Kirbis-Risotto mit
karamelisiertem Kurbis und
N GO VEGGIE Haselnuss-Crunch

D:%Q Wildragout mit Wurzelgemiuse
v risu e mear UNA Serviettenknodel

LOVERS



MENU AM
DONNERSTAG, 12.11.

AN

§ S

(

Broccolisuppe mit Croutons
N SOUP OF
THE DAY

Mediterraner Orzo-Salat mit
getrockneten Tomaten,
N SALAD OF e o
veoay  Mozzarella und Pinienkernen

(&

4 Agnolotti-Pasta mit

%=  Frischkasefillung, Blattspinat
seoveceie UNd Parmesan

Df‘%@ Sa.tay-Hﬁhnerspie”B mit
asiatischem Gemiuse und
Y lovers T Duftreis

=

N DESSERT



MENU AM
FREITAG, 13.11.

§5 7

=/  Karottencremesuppe mit Ingwer

N SOUP OF
THE DAY

Vogerlsalat mit Kaferbohnen,
ssaan of  Rindfleisch, Kernol und Geback

THE DAY

4 Gefullte Spitzpaprika mit
Buchweizen, Feta, Pastinaken-
scovecae pUree und Krautersauce

D3>~ Hausgemachte Kartoffel-Rosti
cQ mit Raucherlachs, Sauerrahmdip
“lovers - und Blattsalat



	MENÜ AM
	MONTAG, 09.11.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Kräftige Gemüsebouillon mit frischen Eiernudeln
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Artischocken-Gemüse-Salat mit gebratener Putenbrust und Gebäck
	↘ GO VEGGIE

	Pilzragout mit Erdäpfelgnocchi und frischer Petersilie
	Geschmortes Schulterscherzel vom Rind mit Honig-Kürbis und
	Rahmpolenta
	↘ FISH & MEAT


	MENÜ AM
	DIENSTAG, 10.11.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Erdäpfelsuppe mit Wurzelgemüse
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Griechischer Bauernsalat mit Feta-Käse, Oliven und Knoblauchbaguette
	↘ GO VEGGIE

	Vegetarisches Pastizio (Nudelauflauf) mit Tomatenragout
	Maishendl-Brust auf Gemüse-Couscous mit Granatapfel und Mango
	↘ FISH & MEAT


	MENÜ AM
	MITTWOCH, 11.11.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Kräftige Gemüsebouillon mit Dinkel-Kräuter-Frittaten
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Tabouleh-Salat (Bulgursalat) mit frischem Gemüse und gebratenem Hühnerfilet
	↘ GO VEGGIE

	Kürbis-Risotto mit karamelisiertem Kürbis und Haselnuss-Crunch
	Wildragout mit Wurzelgemüse und Serviettenknödel
	↘ FISH & MEAT


	MENÜ AM
	DONNERSTAG, 12.11.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Broccolisuppe mit Croutons
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Mediterraner Orzo-Salat mit getrockneten Tomaten, Mozzarella und Pinienkernen
	↘ GO VEGGIE

	Agnolotti-Pasta mit Frischkäsefüllung, Blattspinat und Parmesan
	Satay-Hühnerspieß mit asiatischem Gemüse und Duftreis
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT


	MENÜ AM
	FREITAG, 13.11.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Karottencremesuppe mit Ingwer
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Vogerlsalat mit Käferbohnen, Rindfleisch, Kernöl und Gebäck
	↘ GO VEGGIE

	Gefüllte Spitzpaprika mit Buchweizen, Feta, Pastinaken-püree und Kräutersauce
	Hausgemachte Kartoffel-Rösti mit Räucherlachs, Sauerrahmdip und Blattsalat
	↘ FISH & MEAT



