MENU AM
MONTAG, 19.10.

1%/
—’  Erdipfelsuppe mit Pilzen

N SOUP OF
THE DAY

% Quinoa-Salat mit Grillgemuse
ssaanoF  UNd gebratener Putenbrust

THE DAY

4 Spinat-Bergkaseknodel mit

Hokkaido-Kirbisragout

N GO VEGGIE

D:%Q Tagliatelle mit Salsicca, Tomate,
s rsn e mear ZUCChINI und Parmesan

LOVERS

@ GrieBflammerie mit
Himbeersauce

N DESSERT



MENU AM
DIENSTAG, 20.10.

§5 7

- Schwarzwurzelcremesuppe
ssovror  Mit Croutons

THE DAY

Mexikanischer Salat mit
e Schafskase und
tvepay  Knoblauchbaguette

4 Bohnen-Linsen-Stew mit
— Jasminreis

N GO VEGGIE

He> Gebratene Huhnerbrust mit
cQ Mandel-Rosinen-Couscous und

N FISH & MEAT

LOVERS Karotten

@ GrieBflammerie mit
Himbeersauce

N DESSERT



MENU AM
MITTWOCH, 21.10.

§5 7

</ Orientalische Tomatensuppe
ssovror  MIt Krautersauerrahm

THE DAY

Nudelsalat mit frischem
..~ Paprika, Mais und gebratenen
veoay  Huhnerfilets

4 Kurbis-Gnocchi mit Mangold
—  und Pinienkernen

N GO VEGGIE

He> Cotoletta alla Milanese vom
p Schwein mit Rosmarinkartoffeln

N FISH & MEAT

overs - und Ofengemiise

@ Cheesekake mit
Heidelbeercoulis

N DESSERT



MENU AM
DONNERSTAG, 22.10.

1%/
=’  Apfel-Selleriesuppe

N SOUP OF
THE DAY

% Grunkern-Roter-Rubensalat
ssaapoF - Mit Mozzarella und Geback

THE DAY

V4 Agnolotti-Pasta mit Steinpilz-
fullung in Parmesansauce mit
veovecae Trischem Lachs

Df}%@ Hiihner-Réllchen mit cremiger
«rsnemear POlenta und griinen Bohnen

LOVERS

@ Cheesekake mit
coeeecnr  Heldelbeercoulis



MENU AM
FREITAG, 23.10.

g Kraftige Gemiusebouillon

ssovpor  MIt Kaspressknoderl

THE DAY

% Steirersalat mit Erdapfel,
ssaapor  Kaferbohnen, Speck und Ei

THE DAY

4 Quinoa-Kase-Laibchen mit
—  Ratatouille-Gemiise

N GO VEGGIE

D:%Q Scharfe Curry-Bowl mit Fisch,
v ris e mear Gemuse und Basmatireis

LOVERS

@ Cheesekake mit
Heidelbeercoulis

N DESSERT



	MENÜ AM
	MONTAG, 19.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Erdäpfelsuppe mit Pilzen
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Quinoa-Salat mit Grillgemüse und gebratener Putenbrust
	↘ GO VEGGIE

	Spinat-Bergkäseknödel mit Hokkaido-Kürbisragout
	Tagliatelle mit Salsicca, Tomate, Zucchini und Parmesan
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Grießflammerie mit Himbeersauce

	MENÜ AM
	DIENSTAG, 20.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Schwarzwurzelcremesuppe
	mit Croutons
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Mexikanischer Salat mit Schafskäse und Knoblauchbaguette
	↘ GO VEGGIE

	Bohnen-Linsen-Stew mit Jasminreis
	Gebratene Hühnerbrust mit Mandel-Rosinen-Couscous und Karotten
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Grießflammerie mit Himbeersauce

	MENÜ AM
	MITTWOCH, 21.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Orientalische Tomatensuppe mit Kräutersauerrahm
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Nudelsalat mit frischem
	Paprika, Mais und gebratenen Hühnerfilets
	↘ GO VEGGIE

	Kürbis-Gnocchi mit Mangold und Pinienkernen
	Cotoletta alla Milanese vom Schwein mit Rosmarinkartoffeln und Ofengemüse
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Cheesekake mit Heidelbeercoulis

	MENÜ AM
	DONNERSTAG, 22.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Apfel-Selleriesuppe
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Grünkern-Roter-Rübensalat
	mit Mozzarella und Gebäck
	↘ GO VEGGIE

	Agnolotti-Pasta mit Steinpilz-füllung in Parmesansauce mit frischem Lachs
	Hühner-Röllchen mit cremiger Polenta und grünen Bohnen
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Cheesekake mit Heidelbeercoulis

	MENÜ AM
	FREITAG, 23.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Kräftige Gemüsebouillon
	mit Kaspressknöderl
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Steirersalat mit Erdäpfel, Käferbohnen, Speck und Ei
	↘ GO VEGGIE

	Quinoa-Käse-Laibchen mit Ratatouille-Gemüse
	Scharfe Curry-Bowl mit Fisch, Gemüse und Basmatireis
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Cheesekake mit Heidelbeercoulis


