MENU AM
MONTAG, 12.10.

§5 7

=/ Italienische Minestrone

N SOUP OF
THE DAY

% Rapunzel-Birnensalat mit
e o wurzigen Schafskaseballchen
meoay  und Geback

¢#  Ravioli Ricotta-Spinat mit
—7 Schmortomaten, brauner Butter
scoveece ynd Parmesan

D:%Q Puten-Gemiisetopf mit Krauter-
N FISH & MEAT Erdapfeln

LOVERS

@ Creme Caramel mit
Gewlrzzwetschken

N DESSERT



MENU AM
DIENSTAG, 13.10.

g Kraftige Gemusebouillon mit

vsovror  Polentaschoberl

THE DAY

<% Nizzasalat mit Thunfisch, Ei,
ssaanoF  UNnd Knoblauchbaguette

THE DAY

4 Safran-Risotto mit Zucker-
—  schoten und violetten Karotten

N GO VEGGIE

D:%Q Piccata Milanese vom Huhn mit
«msn e mear Tagliolini und Tomatenragout

LOVERS

@ Creme Caramel mit
Gewlrzzwetschken

N DESSERT



MENU AM
MITTWOCH, 14.10.

1¥/4
=/  Karottencremesuppe mit Ingwer

N SOUP OF
THE DAY

Thai Mango-Linsensalat mit
ssaapoF - gebratenen Huhnerfilets

THE DAY

V4 Hausgemachte Kartoffel-Rosti
mit gebratenen Pilzen,
N GO VEGGIE Sauerrahm-Dip und Blattsalat

D:%Q Rindfleischcurry mit Gemiise und
«rsv e mear Cashew-Basmatireis

LOVERS

<%  Linzerschnitte mit Schlagobers

N DESSERT



MENU AM
DONNERSTAG, 15.10.

§5 7
=’/

N SOUP OF
THE DAY

=

N SALAD OF
THE DAY

4
—

N GO VEGGIE

D@p

N FISH & MEAT
LOVERS

=

N DESSERT

Kraftige Gemusebouillon mit
Dinkel-Krauter-Frittaten

Couscus-Salat mit buntem
Gemuse und Grillkase

Kurbis-Quiche mit Lauch und
Frischkase, Blattsalat

Paprikahendl mit Sauerrahm und
Butterspatzle

Linzerschnitte mit Schlagobers



MENU AM
FREITAG, 16.10.

g Tom Kha Gai

ssovror  (HUhnersuppe mit Kokosmilch)

THE DAY

% Tomaten-Bruschetta mit
ssaapor  Burrata auf Ruccola

THE DAY

4 Chili sin carne mit Avocado-
——  Topping und Jasminreis

N GO VEGGIE

D3>~ Pikant gefiillte Palatschinke mit
cQ Lachs, Babyspinat Senfgurke

N FISH & MEAT

LOVERS und Sauerrahmsauce

<%  Linzerschnitte mit Schlagobers

N DESSERT



	MENÜ AM
	MONTAG, 12.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Italienische Minestrone
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Rapunzel-Birnensalat mit würzigen Schafskäsebällchen und Gebäck
	↘ GO VEGGIE

	Ravioli Ricotta-Spinat mit Schmortomaten, brauner Butter
	und Parmesan
	Puten-Gemüsetopf mit Kräuter-Erdäpfeln
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Creme Caramel mit Gewürzzwetschken

	MENÜ AM
	DIENSTAG, 13.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Kräftige Gemüsebouillon mit Polentaschöberl
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Nizzasalat mit Thunfisch, Ei, und Knoblauchbaguette
	↘ GO VEGGIE

	Safran-Risotto mit Zucker-schoten und violetten Karotten
	Piccata Milanese vom Huhn mit Tagliolini und Tomatenragout
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Creme Caramel mit Gewürzzwetschken

	MENÜ AM
	MITTWOCH, 14.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Karottencremesuppe mit Ingwer
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Thai Mango-Linsensalat mit gebratenen Hühnerfilets
	↘ GO VEGGIE

	Hausgemachte Kartoffel-Rösti mit gebratenen Pilzen, Sauerrahm-Dip und Blattsalat
	Rindfleischcurry mit Gemüse und Cashew-Basmatireis
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Linzerschnitte mit Schlagobers

	MENÜ AM
	DONNERSTAG, 15.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Kräftige Gemüsebouillon mit Dinkel-Kräuter-Frittaten
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Couscus-Salat mit buntem Gemüse und Grillkäse
	↘ GO VEGGIE

	Kürbis-Quiche mit Lauch und Frischkäse, Blattsalat
	Paprikahendl mit Sauerrahm und Butterspätzle
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Linzerschnitte mit Schlagobers

	MENÜ AM
	FREITAG, 16.10.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Tom Kha Gai
	(Hühnersuppe mit Kokosmilch)
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Tomaten-Bruschetta mit Burrata auf Ruccola
	↘ GO VEGGIE

	Chili sin carne mit Avocado-Topping und Jasminreis
	Pikant gefüllte Palatschinke mit Lachs, Babyspinat Senfgurke und Sauerrahmsauce
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Linzerschnitte mit Schlagobers


