MENU AM
MONTAG, 14.09.

11/ Knoblauchcremesuppe mit
~/
vsovpor Clroutons
THE DAY

Artischocken-Gemiuse-Salat mit
) gebratener Putenbrust und
meon  Gebick

(

4 Zucchini-Piccata mit Tagliolini
" und Tomatenragout

N GO VEGGIE

20 chili-Bowl mit Rindfleisch,
s« risn z mear Erdapfeln und Avocado-Topping

LOVERS

@ Joghurtmousse mit
Waldbeerroster

N DESSERT



MENU AM
DIENSTAG, 15.09.

%p Erdapfelsuppe mit

ssovpor  Wurzelgemuse und Schnittlauch

THE DAY

Griechischer Bauernsalat mit
.. Feta- Kase und Oliven, dazu
veoay  Knoblauchbaguette

4 Linsen-Laibchen mit
Ratatouille-Gemuse und
N GO VEGGIE Knoblauch-Dip

D3>~ Maishendl-Brust auf Gemiise-
p Couscous mit Granatapfel &

N FISH & MEAT

LOVERS Man go

@ Joghurtmousse mit
Waldbeerroster

N DESSERT



MENU AM
MITTWOCH, 16.09.

AN

& Kraftige Gemusebouillon mit

Dinkel-Krauter-Frittaten

Tabouleh-Salat (Bulgursalat)
e mit frischem Gemuse und
veoay  depratenem Huhnerfilet

"4

),

22
d@ Ao

O

29

g Kurbis-Risotto mit
karamellisiertem Kurbis und
N GO VEGGIE Haselnuss-Crunch

D:%Q Wild-Ragout mit Wurzelgemiise
s« risn e mear UNA Serviettenknodel

LOVERS

@ Schoko-Brownie mit
Marillensauce

N DESSERT



MENU AM
DONNERSTAG, 17.09.

1¥/4
=/  Karottencremesuppe mit Ingwer

N SOUP OF
THE DAY

% Fregola-Sarda-Mozzarella-Salat
ssaapor - mMit Peperonata

THE DAY

4 Pilz-Ragout mit Erdapfelgnocchi
— und frischer Petersilie

N GO VEGGIE

D3>~ Satay-Huhner-Spief3 mit
cp asiatischem Gemiuse und

N FISH & MEAT

LOVERS Duftreis

@ Schoko-Brownie mit
Marillensauce

N DESSERT



MENU AM
FREITAG, 18.09.

%p Kraftige Gemusebouillon mit

vsouror frischen Eiernudeln

THE DAY

% Vogerlsalat mit Kaferbohnen,
Rindfleisch und Kernol, dazu
“weon  Gebiack

g Gefilllte Spitzpaprika mit
Buchweizen & Feta,
—  Pastinakenpiiree und
N GO VEGGIE oo
Krautersauce

He> Hausgemachte Kartoffel-Rosti
cQ Mmit Raucherlachs, Sauerrahm-

N FISH & MEAT

overs Dip und Blattsalat

@ Schoko-Brownie mit
Marillensauce

N DESSERT



	MENÜ AM
	MONTAG, 14.09.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Knoblauchcremesuppe mit Croutons
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Artischocken-Gemüse-Salat mit gebratener Putenbrust und Gebäck
	↘ GO VEGGIE

	Zucchini-Piccata mit Tagliolini und Tomatenragout
	Chili-Bowl mit Rindfleisch, Erdäpfeln und Avocado-Topping
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Joghurtmousse mit Waldbeerröster

	MENÜ AM
	DIENSTAG, 15.09.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Erdäpfelsuppe mit Wurzelgemüse und Schnittlauch
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Griechischer Bauernsalat mit Feta-Käse und Oliven, dazu Knoblauchbaguette
	↘ GO VEGGIE

	Linsen-Laibchen mit Ratatouille-Gemüse und Knoblauch-Dip
	↘ FISH & MEAT
	LOVERS

	↘ DESSERT

	Joghurtmousse mit Waldbeerröster

	MENÜ AM
	MITTWOCH, 16.09.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Kräftige Gemüsebouillon mit Dinkel-Kräuter-Frittaten
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Tabouleh-Salat (Bulgursalat) mit frischem Gemüse und gebratenem Hühnerfilet
	↘ GO VEGGIE

	Kürbis-Risotto mit karamellisiertem Kürbis und Haselnuss-Crunch
	Wild-Ragout mit Wurzelgemüse und Serviettenknödel
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Schoko-Brownie mit Marillensauce

	MENÜ AM
	DONNERSTAG, 17.09.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Karottencremesuppe mit Ingwer
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Fregola-Sarda-Mozzarella-Salat mit Peperonata
	↘ GO VEGGIE

	Pilz-Ragout mit Erdäpfelgnocchi und frischer Petersilie
	Satay-Hühner-Spieß mit asiatischem Gemüse und Duftreis
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Schoko-Brownie mit Marillensauce

	MENÜ AM
	FREITAG, 18.09.
	↘ SOUP OF
	THE DAY
	Kräftige Gemüsebouillon mit frischen Eiernudeln
	↘ SALAD OF
	THE DAY

	Vogerlsalat mit Käferbohnen, Rindfleisch und Kernöl, dazu Gebäck
	↘ GO VEGGIE

	Gefüllte Spitzpaprika mit Buchweizen & Feta, Pastinakenpüree und Kräutersauce
	Hausgemachte Kartoffel-Rösti mit Räucherlachs, Sauerrahm-Dip und Blattsalat
	↘ FISH & MEAT
	↘ DESSERT

	Schoko-Brownie mit Marillensauce


